31.

32.

33.

34.

35.

36.

41.

42.

43.

44,

45,

\/orspeise
Ha Long Platte

2 Sommerrollen, 2 Saté SpieBe,
4 FrOhlingsrollen, 2 panierte Garnelen,
panierfes Gemuse und hausgemachte SoBe!

Nem Xong

Sommerrolle “Vietnam-Art”

2 in Reispapier gerollte Sommerrolle mit Salat, Koriander,
Minze, Gurken, Reisnudeln, Garnelen, Hdhnchenfleisch, Ei
und hausgemachter SoBe’

Cha Gio

Frihlingsrolle "Vietnam-Art"” Gebraten

4 kleine selbstgemachte in Reispapier gerollte Frihlings-
rollen mit Rinderhackfleisch, Ei, Glasnudeln, Morchel-Pilze,
Karotten, Zwiebeln und hausgemachter SoBe!

Tom Chien Ron

Knusprig gebratene panierte Garnelen mit
hausgemachter SoBe!

Rau Tam Bot Chien Ron

Knusprig gebratene panierte GemuUse
mit hausgemachter SoBe!

Sate

SatespieBe mit Schweinefleisch
und hausgemachter SoBe!

Salate “Viet-Art”

Goi Xu Hao Bo 066

Rindfleisch, Kohlrabi, ErdnUsse, Karotten, Koriander, Minze,
R&stzwiebeln und hausgemachte SoBe (scharf)

Goi Hai San 664

Garnelen, Meeresfrichte, Glasnudeln, Karotten, ErdnUsse,
R&stzwiebeln, Koriander, Minze und hausgemachte SoBe

Goi Soai Ga 066

H&hnchenbrust, Mango, Koriander, Minze, Salat, ErdnUsse,

Karotten, Réstzwiebeln und hausgemachte SoBe (scharf)

Goi Mien Ga 6646

ErdnuUsse, Koriander, Minze, Karoften, Huhn, R&stzwiebeln,
Glasnudeln und hausgemachte SoBe (scharf)

Goi Ngo Sen 666

ErdnUsse, Koriander, Garnelen, Minze, Karotten, Rdstzwie-
beln, Schweinefleisch, Lotuswurzeln und hausgemachte
SoBe (scharf)

17.90

6.50

5.50

6.50

5.00

6.00

10.00

10.50

10.00

10.00

10.50

Suppen
TOM YAM PP
Tom Yam Suppe verfeinert mit thailéndischen

Gewdrzen, Zitfronensaft, Galangawurzel,
FischsoBe - scharf und sauer im Geschmack.

11. Tom Yam Gai 666 6.20
Tom Yam Suppe mit Champignons und Hadhnchenbrust
12. Tom Yam Gung 4646 6.90

Tom Yam Suppe mit Champignons und
Garnelen (scharf)

13. Tom Yam Het 666 5.90

Tom Yam Suppe mit Champignons (scharf)

TOM KHA

Tom Kha Suppe verfeinert mit thail&ndischen
Gewdlrzen, Kokosmilché, Zitronensaft, Galangawurzel,
FischsoBe - scharf und sauer im Geschmack.

14. Tom Kha Gai 666 6.50
Tom Kha Suppe mit Champignons und Hadhnchenbrust
15. Tom Kha Gung 666 7.50

Tom Kha Suppe mit Champignons und
Garnelen (scharf)

16. Tom Kha Het 666 6.20
Tom Kha Suppe mit Champignons (scharf)

Pho Hanoi

Reisbandnudeln-Suppe mit durchgegarter HUhnerfleischbrihe, Ingwer,
Zitronenbldatter, Frihlingszwiebeln, Koriander und optional ChilisoBe?*.

21. Pho Ga (als Vorspeise) 6.50
Kleine Pho Hanoi mit H&éhnchenbrust oder Rindfleisch

22. Pho GaTo 14.50
GroBe Pho Hanoi mit Hdhnchenbrust

23. PhoBoTo 15.80

GroBe Pho Hanoi mit Rinder-Roastbeef

SHa L

Restaurant & Bar

Johannesstr. 95
70176 Stuttgart
Tel. 0711 / 46 92 27 44

SPcisckartc

OfHnun ‘gszeiten
e)

(Warme Kiic

Montag ~ I:reitag
11.30-14.30 Uhr v. 17.30 — 23.00 Uhr
Samstag

17.30 - 23.00 Uhr !
Sormtag und l:elertage

18.00 — 22.00 Uhr



HauPtSPeise

Viet-Art

51.

52.

53.

54.

55.

56.

57.

58.

61.

62.

63.

Bun Cha

Reisnudeln mit FrOhlingsrolle, gebratenem Schweine-
fleisch, Minze, ErdnUssen, Karotten, Gurken, Koriander,
Zitronengras, Salat und hausgemachter SoBe! (lauwarm)

Com Rang Ga

Gebratener Reis mit Ei, Hdhnchenbrust, Karotten,
Zwiebeln, Tomaten und Lauchzwiebeln

Pho Xao Chua ngot

Gebratene Reisnudeln mit Garnelen, Ei, Karotten,
Hahnchenbrust, Tofu, Zwiebeln und ErdnUssen

Pho Xao Hai San 066

Gebratene Reisnudeln mit Garnelen, Meeresfrichten,
Zwiebeln, Stangenbohnen, Karotten,Knoblauch und
Bambus (scharf)

Ga Xao Xa

Gebratene Hadhnchenbrust mit Zitronengras,
verschiedenem Gemuse und serviert mit Jasminreis

Ga Kho Gung

Gebratene Hdhnchenbrust mit Ingwer, verschiedenem
Gemuse und serviert mit Jasminreis

Ca Sot Chua Ngot suB-saver

Gegrilltes Lachsfilet mit Ingwer, Karotten, Tomaten und
Lauchzwiebeln serviert mit Jasminreis

Rau Xao Chay (Vegetarisch)

GemuUsepfanne mit Tofu und Glasnudeln, serviert mit
Jasminreis

Bo Xao Xa

Gebratenes Rinder-Roastbeef mit Zitronengras und
verschiedenem GemUse serviert mit Jasminreis

Bo Xao Me

Gebratenes Rinder-Roastbeef mit Tamarinde? und
verschiedenem GemUse serviert mit Jasminreis

Muc Xao Xa

Tintenfisch (Calamari) mit Zitronengras und
verschiedenem Gemuse serviert mit Jasminreis

14.50

11.80

15.90

17.50

15.00

15.00

19.00

13.50

15.90

15.90

16.90

64.

65.

66.

67.

“Beim

71.

72

73.

74.

75.

Pho Xao Bo Cay 066

Gebratene Reisbandnudeln mit Rinder-Roastbeef,
Zitronengras, Knoblauch, Karotten, Bambus, Stangen-
bohnen, Chinakohl und Zwiebeln (scharf)

Bun Bo Nam Bo 66

Gebratenes Rinder-Roastbeef mit Gurken, Salat, Koriander,

Minze, Karotten, ErdnUssen und Roéstzwiebeln serviert mit
Reisnudeln (scharf und lauwarm)

Vit Chua Ngot

Gebratenes Gemuse mit Entenfleisch, Tomaten, Karotten,
Lauchzwiebeln, Litschiz und Ananas serviert mit Jasminreis

Tom Xao Cay 666

Gebratenes Gemuse mit Curry-Chiliél, Garnelen, Karotten,

Lauchzwiebeln, Litschiz und Ananas serviert mit Jasminreis

Hauptspeise
Nachbarn* Thai-Art

Kaeng Kiew Wan Gai 666

Grune CurrykokosrahmsoBe¢ mit Hdhnchenbrust, Auber-
ginen, Bambus, Zifronenblattern, Karotten, Stangenboh-
nen serviert mit Jasminreis (scharf)

Kaeng Ped Bed Yang ()

Rote CurrykokosrahmsoBe? mit Entenfleisch, Ananas, Litschi?,
Karotten, Tomaten und Paprika serviert mit Jasminreis

Kaeng Panang Nua ()

Rote CurrykokosrahmsoBeé mit Rinder-Roastbeef, Stan-
genbohnen, Karotten, Paprika serviert mit Jasminreis

Kaeng Panang Gung ()

Rote CurrykokosrahmsoBe® mit Garnelen, Stangenbohnen,
Karotten, Paprika serviert mit Jasminreis (scharf)

Kaeng Panang Pak (Vegetarisch) &

Rote CurrykokosrahmsoBeé mit Bambus, Brokkoli, Karotten,
Stangenbohnen, Karotten, Paprika und Zucchini serviert
mit Jasminreis (scharf)

15.90

15.00

17.00

17.50

15.00

17.00

15.90

17.50

13.50

76.

77.

78.

79.

80.

81.

82.

83.

Kaeng Matsaman Gai

Rote CurrykokosrahmsoBeé mit Hdhnchenbrust, Zwiebeln,

Karotten, ErdnUssen, Tomaten, Tamarinde? und Kartoffel
serviert mit Jasminreis (mild)

Kaeng Matsaman Nua

Rote CurrykokosrahmsoBeé mit Rinder-Roastbeef,
Zwiebeln, Karotten, ErdnUsse, Tamarinde? und Kartoffeln
serviert mit Jasminreis (mild)

Pad Med Ma Muong Gai

Gebratenes Gemuse mit Rotwein*, Hihnchenbrust,
CashewnUsse, Champignons, Karotten, Zwiebeln,
Lauchzwiebeln, Paprika und Sellerie

serviert mit Jasminreis (wUrzig)

Pad Med Ma Muong Bed

Gebratenes GemuUse mit Rotwein*, knuspriges
Entenfleisch, CashewnUsse, Karotten,
Champignons, Zwiebeln, Lauchzwiebeln,

Paprika und Sellerie serviert mit Jasminreis (wUrzig)

Pad Pak Bed

Gebratenes GemuUse mit Entenfleisch,
Brokkoli, Bambus, Karotten, Zucchini,
Paprika, Chinakohl serviert mit Jasminreis (mild)

Pad Talae 6646

Gebratenes Gemuse mit Garnelen,
MeeresfrOchten, Bambus, Aubergine,
Stangenbohnen, Karotten, Paprika und
Knoblauch serviert mit Jasminreis (scharf)

Pad Pet Gai 6646

Gebratenes Gemuse mit Hdhnchenbrust, Bambus,
Aubergine, Stangenbohnen, Karotten, Paprika
und Knoblauch serviert mit Jasminreis (scharf)

Kaeng Panang Gai [

Rote CurrykokosrahmsoBeé mit Hdhnchenbrust,
Stangenbohnen, Karotten, Zitronenbl&ttern
und Paprika serviert mit Jasminreis (scharf)

Exira Reis portion
Exira Tofu

1 Farbstoff 2 Konservierung 3 koffeinhaltig 4 Sulfite

6 Stabilisator

7 SUBstoffe 8 Antioxidationsmitte

15.00

15.90

15.90

17.50

16.80

17.50

15.00

15.00

2.00
2.00

5 chininhaltig
9 Emulgatore



